
Réservation
 02 99 40 26 15

www.restaurant-absinthe.fr

Trou breton

Foie gras - figues
Coteaux de l’Aubance, Domaine de Montgilet, 2019

Chapon Farci - Truffes - Marrons – Légumes anciens
Sancerre rouge, Domaine Paul Cherrier, 2019

Turbot - Langoustines - Pistaches
Coteaux du Languedoc blanc, Mas Brunet, 2019

Délice fromager
Saumur Champigny, Domaine du Bourgneuf, 2018

Bûche maison - fruits exotiques
Champagne Bruno Roulot, demi-sec

Mignardises

Mise en bouche 

Joyeux
Noël
90€

Accord mets et vins 45€
Verre de 8cl, coupe de champagne 12cl



M I S E  E N  B O U C H E

 F O I E  G R A S  -  T R U F F E  -  C H U T N E Y
C o t e a u x  d e  l ’ A u b a n c e ,  D o m a i n e  d e  M o n t g i l e t ,  2 0 1 9

R A V I O L E S  -  H O M A R D  -  S A I N T - J A C Q U E S  -  S A F R A N  
C o t e a u x  d u  L a n g u e d o c  b l a n c ,  M a s  B r u n e t ,  2 0 1 9  

B A R  S A U V A G E  -  C O N D I M E N T  C H Â T A I G N E  -  
S A U C E  A U  W H I S K Y  B R E T O N  -  L É G U M E S  G L A C É S

C h a b l i s ,  H o m a g e ,  D o m a i n e  d e  S a v a r y ,  2 0 2 0

T R O U  B R E T O N

P I G E O N  F E R M I E R  -  P L E U R O T E S  -  M U R E S  -  P O I V R E  N O I R
M o n t a g n e  S a i n t - E m i l i o n ,  R e c l o s  l a  C o u r o n n e ,  2 0 1 6

D É L I C E  F R O M A G E R
C ô t e s  d u  R h ô n e  r o u g e ,  C o l l i n e ,  D o m a i n e  d e  l a  C a b o t t e ,  2 0 2 1

M A N G U E  -  P I S T A C H E  -  C H O C O L A T  B L A N C
C h a m p a g n e  B r u n o  R o u l o t ,  d e m i - s e c

M I G N A R D I S E S

Saint-Sylvestre
1 5 0 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  6 0 €  v e r r e s  d e  8 c l ,  
c o u p e  d e  c h a m p a g n e  1 2 C L


